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INGENIOUS INSIDE,
EASY OUTSIDE

» HYbrid is the connecting link between
traditional espresso machines and
super-automatic machines: fantastic
end product quality combined with an
easy to use machine.
HYbrid makes simple that which could
only ever be done by professional
baristas: this high-tech espresso
machine has the entire grinding, dosing
and compressing procedure of a typical
super-automatic coffee machine built-in,
which leads to excellent results, even
when inexperienced baristas or users
are using the machine:
- coffee is extracted in the filter holder
like traditional machines
- grinders are built-in on request
-automated coffee dosing and
compression.
» Consistent performance even when
there is a high staff turnover.
» User-friendly symbols are used when
preparing an espresso.
» Modern design that is reminiscent
of the Italian-style traditional espresso
machines.

» HYBRID ist die Verbindung zwischen

herkdmmlichen Espressomaschinen und

vollautomatischen Kaffeemaschinen :

Fantastische Qualitdt in der Tasse,

kombiniert mit benutzerfreundlicher

Bedienung.

Mit HYbrid wird das mdglich, was bislang

nur von erfahrenen Profis durchgefiihrt

werden konnte: Sie integriert in eine

High-Tech-Espressomaschine den

ganzen Ablauf von Mahlung, Dosierung,

Pressung von Kaffee, was tblicherweise

die Vollautomaten kénnen und kommt

zu Spitzenergebnissen, auch wenn der

Barista nicht so viel Erffahrung hat:

- Kaffee-Extrahierung im Siebtrager, wie
herkémmliche Maschinen

- integrierte Mahlwerke on-demand

- automatische Dosierung und Pressung
des Kaffeepulvers.

» Konstantes Leistungsniveau bei

haufigem Personalwechsel.

> Vertraute Gestik in Bezug auf die

Zubereitung des Espressos.

» Modernes Design, das sich auf

den Stil herkémmlicher, italienischer

Espressomaschinen beruft.
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» De HYbrid vormt de link tussen de

traditionele koffiemachine en een

super automatische espresso machine,

dit gecombineerd met een groot

gebruiksgemak.

De Hybrid maakt mogelijk, wat tot nu toe

alleen maar door de deskundige handen

van een Barista kon worden gemaakt :

het integreert in een Espresso machine

perfect het gehele hoog technologische

proces van malen, doseren en zetting,

typerend voor een super automatische

koffiemachines.

Dit leidt tot uitstekende resultaten van

koffiebereidingen, ook bij de minder

ervaren Barista :

- Afgifte van koffie in de filterhouder

zoals bij traditionele machines
- Geintegreerde maling op aanvraag
- Automatische dosering en
compressie van de koffie

» Bestendigheid van prestaties bij
hoog verloop van personeel.

» Vertrouwde bediening bij het
bereiden van espresso.

» Modern ontwerp, dat doet denken
aan de traditionele Italiaanse stijl
van espressomachines.

» KodemawwmHa HYbrid npeacrasnset
coboit cBA3sylollee 3BEHO MexAay
TPAAMLMOHHBIMK  KOdeMaMHAMM
ANA  3CNpecco W MOJSHOCTbIO
ABTOMATHUYECKUMM KOPEMALLIMHAMM,
coyetass B cebe npeBocxoAHOe
KOaYeCTBO HAMMTKA B YALLIKE 1 MPOCTOTY
MCMONb30BAHMA.

C kodematmHon HYbrid Bo3mMoxHO
TO, YTO paHee MOT/IM CAENATb TONbKO
OMbITHblE PYKK NPOPECCUOHANBHBIX
bapucTta: oHa coeauHAET B
BbICOKOTEXHONIOMMYHOW KodemallmHe
ANA 3Cnpecco npouecc nomMona-
[LO3MPOBAHMUA-CKATHUA  KOde,
XAPOAKTEPHOro ANA  MOJHOCTbIO
ABTOMATUYECKUX KOopeMalluH,
[IeMOHCTPUPYS OT/IMYHbIE PEe3yNbTaTbI
[AKe 'y HeomnbITHbIX bHapucra/
nonb3oBaTenen:

- 3KCTPAKLMA KOode B AepxaTene
dUNbTPa, KAK HA TPAAWLIMOHHBIX
KopemalLmMHax

-BCTPOEHHble (no TpeboBaHMIO)
XepHOBA

-BCTPOEHHble (No TpeboBaHMIO)
KepHOBA.

» [locToAHCTBO paboTbl faxe npu
4acToM YepeAoBaHWK NepcoHana.

»  3HakoMmble AencTBuMA Mo
MPUrOTOBJIEHMIO SCMPECCO.

» CoBpeMeHHbIN AM3AMH B UTANIbAHCKOM
CTWIe TPAAMLIMOHHBIX KOGEMALLIMH 1A
3cnpecco.
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The core technology: a high-end
patented extracting group which
combines high mechanical performance
with a high-quality end product.

The coffee aromas are extracted
just like they are in a traditional
coffee machine: providing a better
quality than the narrower and higher
extraction chambers (characteristics of
super-automatic machines).

Built-in coffee dispensing system with a
grinder and doser supplied on request.
Constant compression force.

Heated aluminium compression piston
and coffee dispenser.

Traditional coffee extraction: filter
holder with a 53 mm diameter.

=5 Dertechnische Kern : Eine patentierte

Ausgabegruppe auf hochstem Niveau,
die hohe mechanische Leistungen mit
bester Qualitdt in der Tasse vereint.
Die Extraktion der Kaffeearomen
erfolgt wie in einer traditionellen
Kaffeemaschine : Qualitativ liegt
sie allerdings Uber der engeren
und hoheren Extraktionskammer
(Eigenschaften der Vollautomaten).
Abgabesystem mit integriertem
Mahlvergang und On-demand-
Dosierung.
Konstante Presskraft.
Presskolben und Kaffeeabgabe aus
gewdrmtem Aluminium.
Traditionelle Kaffeeabgabe : Siebtrager
mit Durchmesser von 53 mm.

Technologisch speerpunt: een
gepatenteerde afgiftegroep van
de hoogste standaard, die hoge
mechanische prestaties combineert
met hoge kwaliteit van het eindproduct.
De extractie van koffie-aroma’s
vindt plaats zoals in een traditionele
machine: veel hogere kwaliteit dan
in smallere en hogere afgiftekamers
(eigenschappen van automatische
machines).
Ingebouwd koffie-afgiftesysteem met
malen en dosering op aanvraag.
Constante compressiekracht.
Verwarmde aluminium compressie
piston en koffie dispenser.
Traditionele koffie-afgifte: filterhouder
met diameter van 53 mm.

KnioyeBasa  TexHonorus:
3anaTeHTOBAHHbIM 610K SKCTPAKLIMK
Kode BblcOUaMWeEro ypoBHA,
obecneynBaOLMM BbICOKHeE
MeXAHWYEeCKUe MOKA3aTesNn W BbICOKOe
KQUeCTBO HAMWTKA B YALLIKE.

DKCTPAKLMA apomMaToB Kode
NPOWUCXOAMT KAK B TPAAMLMOHHOM
KobemalumHe, rapaHTupys 6onee
BbICOKOE KAYECTBO, YeM Y Y3KMX U
BbICOKMX 3KCTPAKLMOHHBIX Kamep
(XapaKkTepHbIX Ansi MOJIHOCTbIO
OBTOMATUYECKUX KOPEMALLIMH).
SCuctema npurotoBfieHUsa Kode
CO BCTPOEeHHbIM (Mo TpeboBaHMio)
MOMOJIOM U J031POBKOW.
MocTosHHAA crna cxaTus.

MopLUueHb OKATHS U BbIMYCKA Kode
QIIOMUHKWEBbIV C NOAOTPEBOM.
TPAAMLMOHHAS SKCTPAKLMA Kode:
Jepwaresib GUnsTpa AUAMETPOM 53 MM.
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ECG (embedded coffee grinder) is a
grinding system which ensures that the
coffee is fresh by grinding every time the
machine is used.

Adjustable amount of ground coffee.
Flat steel grinders with a 64 mm
diameter.

The grind fineness can be manually
adjusted.

Removable and lockable adjustment
rods.

Higher coffee hoppers: separated from
the hot section of the machine.

ECG (embed coffee grinder) ist
ein Mahl-System, der die Frische des
Kaffees garantiert, da jedes Mal neu
gemahlen wird.

Die Menge des gemahlenen Kaffees
ist einstellbar.

Flache Stahlmahlwerke, Durchmesser
64 mm.

Der Mahlgrad kann von Hand
eingestellt werden.

Stellstifte konnen beweglich bleiben
oder blockiert werden.
Obenstehende Kaffeetrichter : Damit
sind sie vom heifen Teil der Maschine
entfernt.

i I.'-.\‘:

ECG (embed coffee grinder) is een
maalsysteem dat de versheid van de
koffie garandeert, door per keer te

‘malen.

De hoeveelheid gemalen koffie kan
worden ingesteld.

Stalen maalplaten, met een diameter
van 64 mm.

De mate van malen kan handmatig
worden afgesteld.

Verwisselbare of vergrendelbare
afstelstangen.

Superieure koffietrechters: gescheiden
van het warme deel van de machine.

H‘bmd

EasyPleasure

ECG (BcTpoeHHaA Kodemonka)
npeactasnset coboi cucTemy
epHOBOB, KoTopas obecneunsaeT
cBexecTb Kode, bnarogaps.nomony
3epeH -HemnocpeACTBEHHO nepej
MPUrOTOB/IEHHEM.

Hacrparsaemoe KonM4ecTBo MOAOTOrO
Koode. :
lMnockne cTanNbHbIE XKEepHOBA,
ANAMETPOM 64 MM.

CreneHb mOMONA perynupyetca
BPYUHYIO.

CsemHble M b6noKkupyemble
PEryIMpOBOYHbIE CTEPKHM.

BepxHue byHKepbl A5 Kode oTaeneHb!
OT ropsYen 4acTh MALLMHBI.
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HPF - HIGH PERFORMANCE FROTHER

» HPF (High Performance Frother) is the
HYbrid system that can dispense cold
milk, hot milk and frothed milk directly
into a cup.

- The HPF uses a milk pump, air pump,
solenoid valve and a special Venturi
and vortex tube.

- Several layers of milk can be dispensed.

- Milk temperature, froth temperature
and froth consistency: can be adjusted
for each individual beverage.

- The Autosteamer wand allows milk
to be frothed or heated inside a
jug without having to check the
temperature or move the wand.

» HPF (High Performance Frother) ist
das System von HYbrid, das in der Lage
ist, kalte, warme oder geschdumte Milch
direkt in die Tasse abzugeben.

- HPF funktioniert mit einer Milchpumpe,
einer Luftpumpe, einem Magnetventil
und einem Emulsionssystem mit
Venturidlse und entsprechendem
Luftwirbel.

- Mehrere Schichten an Milchausgaben.

- Temperatur von Milch und Schaum,
sowie die Konsistenz des Schaums: Fiir
jedes einzelne Getrdnk einstellbar.

-Die Option Autosteamer-Dise
ermdglicht das Aufschdumen oder
Erwdrmen von Milch in einer Kanne,
ohne die Temperatur tberwachen und
ohne die Diise bewegen zu missen.

» HPF (High Performance Frother) is het
HYbrid-systeem dat geschikt is voor het
afgeven van koude en warme melk en
melkschuim, rechtstreeks in het kopje.

-HPF werkt met een melkpomp,
een luchtpomp, een magneetklep
en emulsiesysteem met speciale
venturibuis en vortex.

- Er kunnen verschillende lagen melk
worden afgegeven.

- De temperatuur van de melk, het
schuim en de consistentie van het
schuim: instelbaar voor elke drank
afzonderlijk.

- Met de optie Autosteamer-pijpje kan
de melk in een pot opgeschuimd of
verwarmd worden zonder dat er op
de temperatuur moet worden gelet en
zonder dat het pijpje beweegt.

» HPF (BblCOKONPOW3BOAMTENBHbIM
BCMEHWBATE/Ib MOJIOKA) NPeACTaBAseT
cobo cuctemy KodpematunHbl HYbrid,
KOTOpAst CNOCO6HA NoAABATL ropsyee
1 XOI04HOE MOJIOKO M MOJIOYHYIO MEHY
HEMOCPesCTBEHHO B YALLIKY..

-Pabota BcneHuBaATENS MONOKA
HPF ocyuwectBnsetca 6narogaps
MOJIOYHOMY HOACOCY, BO3AYLUHOMY
HACOCY, 9N1EKTPOMArHUTHOMY KAANaHy
1 CHCTEMbI SMYSIIMPOBAHMA C TPYDOKOM
BeHTypu 1 cneumanbHbIM BUXPEM.

-MOJIOKO MOAJEeTCA HEeCKONbKUMMU
CNIOAMM.

- TeMnepatypa MOIOKA U NeHbI, d TAKKe
KOHCUCTEHLMA NeHbl PerymMpyoTcs
LA KAKAOMO OTAEbHOIO HAMWUTKA.

-JononHuTenbHas Hacagka
autosteamer No3BosseT BCNEHWBATb
WK HArpeBATb MOJIOKO B KYBLUWMHE
6e3 HeobxoaMMOCTH KOHTpONSA
TemMnepaTypbl M 6e3 CHATMA HACAAKK.
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IMP - INDEPENDENT MULTIBOILER PROCESS

» The IMP (Independent Multiboiler
Process) cleverly manages the water and
steam via a multiple-boiler system.

- Each coffee dispensing group has its
own boiler and the main boiler is only
used for the steam.

- Each dispensing group has a 1.2 L
coffee boiler which can be adjusted
to different temperatures in order to
perfectly extract different blends.

- The steam boiler only contains steam
(for the wands, the milk system and
heating water).

- The pressure does not drop if steam and
multiple coffees are being dispensed at
the same time.

- Sustained consistent performance.

» IMP (Independent Multiboiler Process)

verwaltet auf intelligente Weise das
Wasser und den Dampf Uiber ein System
mehrerer Heizkessel.

-Jede Kaffee-Abgabegruppe hat
einen eigenen Kessel, wohingegen
der Hauptkessel nur fir den Dampf
zustandig ist.

- Kaffee-Kessel zu 1,2 L je Abgabegruppe
mit individueller Temperaturregulierung
fur die jeweils beste Temperatur bei
der Aroma-Extraktion der einzelnen
Mischungen.

- Der Betriebskessel enthdlt nur Dampf
(fur die Dusen, das Milchsystem und fur
die Erhitzung des Wassers).

-Kein Druckabfall bei gleichzeitigen
Abgaben von Kaffeegetrdnken und
Dampf.

- Langfristig konstantes Leistungsniveau.

» IMP (Independant Multiboiler Process)
beheert op een intelligente manier het
water en de stoom via een systeem van
meerdere boilers.

- Elke koffie-afgiftegroep heeft een eigen
boiler. Ook belangrijf is deaparte boiler
voor stoom.

- Koffieboilers van 1,2 | voor elke
afgiftegroep, op verschillende
temperaturen in te stellen, voor betere
afgifte van de diverse mengsels.

- De boiler bevat alleen stoom (voor
de pijpjes, voor het melksysteem en
verwarming van het water).

- Geen druk verlies tijdens gelijktijdige
afgiften van stoom en meerdere koffies.

- Langdurige constante prestaties.

» IMP (He3aBWCHMMBIM npouecc
C HeCKONIbKUMKW  Hornepamm)
OCYLLECTBAAET MHTENeKTyalbHOe
ynpasfeHWe BOAOM W MAPOM uepes
CHUCTEMY HECKOJTbKUX HOMNepoB.

- KakabI 30BaPOYHbIM 610K OCHALLEH
cobCcTBeHHbIM Hoinepom, nNpu 3ToM
OCHOBHOW boinep npeaHasHayeH
TONbKO AN1A Napa..

- boiinepbl kode 0bbemom 1,21 ANs KAKAOrO
30BAPOYHOrO B/10KA, HACTPAMBAEMbIE HA
pasHble TeMnepaTypbl, MPeAHA3HAYEHbI
L1 HOMNYULLIEM SKCTPAKLMW PA3NIMYHbIX
cvecem.

- 06w Bornep COLEPKMUT TONBKO
nap (AN HACAAOK, CUCTEMbI MOJIOKA
1 NOLOrPeBa Bozbl).

-be3 napeHus pasneHus npw
OAHOBPEMEHHOM MoAaue HECKObKMX
nopuui kode v napa.

- YBE/IMUYEHHbIN CPOK CNYXObl.
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HY ERGONOMIC

DESIGNED ON YOU - SLIDE IN PORTAFILTER

» Filter holders with a patented front
insertion system and automatic lock.
- No turning or force needed to lock: no
hassle for the user.
- The machine recognises the specific !
filter holders for single or double doses.
- Heated filter holders and slider holders.
- The coffee pods are removed manually
after extraction so that no used coffee
powder remains inside (a typical
disadvantage of super-automatic
machines).

» SiebtrGger mit patentiertem

Frontaleinsatz mit Automatiksperre.

- Kein Einschrauben oder Kraftaufwand
bei Sperrung notwendig
Bedienerfreundlich.

- Spezielle Siebtrager fur einzelne oder
doppelte Mengen, die von der Maschine
erkannt werden.

- Erwdrmter Siebtréger und unterstitzter
Slider.

- Manuelle Entfernung des Kaffee-Pads
nach dem Briihen, dadurch bleibt kein
Kaffeesatz zuriick (typischer Nachteil
bei Vollautomaten).

> Filterhouders met gepatenteerd

invoegsysteem aan de voorkant en

automatische vergrendeling.

- Geen rotatie of kracht nodig voor de
vergrendeling: geen inspanning voor
de gebruiker.

- Speciale filterhouders voor enkele of
dubbele dosis, herkend door de
machine.

-Verwarmde filterhouders en
ondersteunende schuifregelaars.

-Handmatige verwijdering van de
koffiepad na afgifte, zodat wordt
voorkomen dat er koffieprut achterblijft
(typisch nadeel van superautomatische
machines)

>  [JlepxaTtenn uabTpa C
30NATEHTOBAHHOM cucTtemom
nepesiHei BCTABKW M ABTOMATUUECKOM
6/10KUPOBKON.

- be3 HeobxoAMMOCTH BPALLIEHWSA UK
NPUNOKEHNA YCUAMIA NPK BNOKMPOBKe:
HUKAKMX TPYAHOCTEN /1A NOb30BATENS.

- CneunanbHble fepxateny unstpa
[19 OAUHAPHBIX MK ABOMHbIX MOPLIMIMA
MALLWHBI.

- Aepxatenn GunbTPA M ONOPHbIK
cnangep C noforpeBoM.

- PyuHoe yaaneHve TabneTkm kode nocne
3KCTPAKLMM, MPeOTBPALLAS CKOTIEHUE
OCTATKOB UCMOb30BAHHOMO KOGENHOMo
nopoLuKa (TUMWUYHBIA HefoCTaTOK
MONHOCTbIO ~ ABTOMATHYECKMUX —
KopemaLLmH).
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» HYbrid allows anyone, even those who
do not have any experience, to use the
machine: the beverage dispenses with
one touch.

- The filter holder doesn't need to be
turned and no force is necessary to
lock it in place.

-The coffee doesn't need to be
compressed (there is no tamper).

- There is only one manual operation:
emptying the filter holder.

- The Autosteamer is operated via an
icon on the display.

- The grinder can be deselected via the
display in order to use pre-ground
coffee powder.

» HYbrid ermdglicht jedem die
Maschine zu betreiben, auch ohne
Erfahrung: Nur eine Bertihrung, und
ein Getrdnk wird ausgegeben.

- Kein Drehen des Siebtrdgers und kein
Kraftaufwand, um ihn in der Gruppe
zu blockieren.

-Kein Pressvorgang des Kaffees
notwendig (no pressino).

- Eine einzige manuelle Tatigkeit : den
Siebtréiger leeren.

- Autosteamer wird iber das Symbol des
Display aktiviert.

- Ausschaltung des Mahlwerks Gber
Display, wenn Kaffeepulver verwendet
wird Automatische Spuldurchgdnge.

» Met HYbrid kan iedereen, ook zonder
ervaring, gebruik maken van de machine:
een enkele tik voor afgifte van de drank.

- Geen rotatie van de filterhouder, noch
inspanning nodig om het op de plaats
te vergrendelen.

- Geen compressie van de koffie (geen
stamper).

-Slechts een enkele handmatige
bediening: het legen van de
filterhouder.

- Autosteamer eenvoudig in te schakelen
via een pictogram op het scherm.

- De koffiemolen kan gedeselekteerd
worden via de display wanneer
u gemalen koffie gebruikt.

> KodemawnHy HYbrid moryt
SKCNYATUPOBATL AdXe nuua 6e3
OMbITA NPUTOTOB/IEHKE HAMKMTKA B OLHO
KacaHwe.

- 6e3 BpalleHus aepxarens GuasTpa
WK YCUNKUM NS ero GUKCALMK.

- HUKaKuX pencTBuMiA ans oxatms Kode
(6e3 Tonkarens).

- EAnHCTBEHHAA pyyHaa onepauuma:
OMNOPXHWTb AepxaTtenb GUALTPA.

- AKTMBALMA NAPOBOro aBTOMATA
autosteamer ¢ NOMOLLBIO MKOHKKW HA
aucnnee.

- OTKNtoYeHWe KoPeMOnKK ¢ aucnnen
ONA  MCMNONb30BAHWUS  MOJOTOrO
Kode aBTOMATU3UPOBAHHbIE LIMK/IbI
MPOMbIBKH.
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MAKE IT SIMPLE - EASY TO SET
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» HYbrid is easily programmable thanks
to an intuitive and quick programming
interface for each beverage:

- Coffee parameters: coffee quantity,
water dose, water pressure in the filter
holder, pre-infusion time.

- Milk parameters: milk quantity, milk
temperature, froth consistency.

- Coffee boiler and slider temperatures.

- The machine’s technical parameters are
in a single menu.

- Parameters can be programmed and
transferred via a USB stick.

» HYbrid Idsst sich mit seiner intuitiven
und schnellen Benutzeroberflache fiir
jedes Getrank leicht programmieren:

- Parameter Kaffee : Kaffeemenge,
Wassermenge, Wasserdruck im
Siebtrager, Vorbrihzeit.

-Parameter Milch Menge und
Temperatur der Milch, Konsistenz des
Schaums.

- Temperaturen Kaffeekessel und Slider.

-Technische  Parameter der
Funktionsweise der Maschine in einem
einzigen Mend.

- Programmierung und Ubertragbarkeit
von Parametern tiber USB-Stick.

» HYbrid is gemakkelijk te
programmeren via een intuitieve en
snelle programmeerinterface voor
elke drank:

- Koffieparameters : hoeveelheid koffie,
druk van het water in de filterhouder,
tijd van voorinfusie.

- Melkparameters: hoeveelheid melk,
temperatuur melk, consistentie van
het schuim.

-Temperatuur
schuifregelaar.

- Technische parameters voor de werking
van de machine in een enkel menu.

- Programmering en overdraagbaarheid
parameters via USB-stick.

koffieketels en

» KodemawwnHa HYbrid nerko
nporpammupyetca  6narogaps
MHTYUTUBHO MOHATHOMY W NMPOCTOMY
MHTepdency nporpaMMMpoOBaHUA
KQKAOrO HANWTKA:

-napameTpbl  Kode: KOJMYecTBO
Kode, KONMYEeCTBO BOAbI, JABNEHWE
BOAbI B lepaTene punsTpa, Bpems
NpeABAPUTENIBHON MHPY3MU.

- NapameTpbl MOJIOKA: KOMWYeCTBO
MONIOKA, TemMnepaTypa MOJIOKa,
KOHCUCTEHLIMA MEHBI.

-Temnepartypa b6ownepos Kode u
chanaepa.

- TEXHUYECKMe NnapameTpbl paboTbl
MALLIMHBI B OfHOM MEHIO.

- NPOrpaMMMpPOBAHKWE W Mepesaya
napametpos Yepe3 USB-HakonuTenb.

storia’

Think espresso
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MAKE IT SIMPLE - CONNECTIVITY

> Telemetry System

A remote connection system via the internet which allows the computer to

monitor, control and operate each individual machine.

- View the activity of each individual machine: beverage recipes, counters, operating
data, location, alarms that have appeared.

- Edit the machine and beverage parameters. Wi-Fi communication with an external
router (end of 2017: also via a GSM/GPRS module). Eac h user can be set up to
view different data/ machines.

> Dispensed beverage counters

- Every programmed beverage is individually counted. All of the dispenses (when
the grinder is deselected) are counted separately. Time statistics of the coffee
consumed (days/weeks/months). The counters can be viewed without a USB
stick and downloaded.

» Connection to Cash Register system

- Debit/ credit (the user pays for the beverages at the till and the machine is enabled
to dispense those beverages).

- Debit/ credit (the user receives the beverage and the till is informed that the
beverage has been dispensed).

» Funksystem

System zur Verbindung tber Internet, mit dem von Fern Gber einen PC jede

einzelne Maschine Uberwacht, gesteuert und kontrolliert werden kann.

- Anzeige der Aktivitdt jeder einzelnen Maschine : Rezepte von Getrdnken, Zahler,
Funktionsdaten, Lokalisierung, angezeigte Alarme.

- Kommunikation Gber Wlan mit einem externen Router (Ende 2017: Auch Uber
GSM/GPRS-Modul) Jeder Nutzer kann dazu berechtigt werden, verschiedene
Daten/Maschinen anzuzeigen.

» Zdhler der ausgegebenen Getrénke

- Jedes programmierte Getrank wird einzeln gezdhlt Die Abgaben bei abgestelltem
Mahlwerk werden separat gezdhlt Zeitgebundene Statistiken von abgegebenen
Kaffeegetrdnken (Tage/Wochen/Monate) Zahler, die ohne USB-Stick angezeigt
und heruntergeladen werden kénnen.

» Verbindungssystem mit Kasse

- Guthaben/noch zu zahlen (der Benutzer zahlt das Getréink an der Kasse und die

Maschine wird fir die Getrankeabgabe aktiviert).

- Guthaben/noch zu zahlen (der Benutzer erhadlt das Getrénk, und die Kasse wird

informiert, dass ein Getrank abgegeben wurde)
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> Systeem voor afstandsmeting

Extern systeem voor aansluiting via het internet waarmee vanaf de PC elke

machine afzonderlijk kan worden bewaakt, gecontroleerd en bediend.

- Bekijken van de activiteit van elke machine afzonderlijk: recepten van dranken,
tellers, functioneringsgegevens, lokalisatie, weergegeven alarmen.

- Wijzigen van de parameters van de machine en van de dranken.

- Communicatie via wifi met een externe router (eind 2017: ook via GSM/GPRS-
module).

> Tellers afgegeven dranken

- Elke geprogrammeerde drank wordt

- Alle Koffies (wanneer de molen is

- Tijdstatistieken van geconsumee

- De metingen kunnen worden we
worden.

worden individueel geteld.
/ weken / maanden).
SB-stick en kunnen gedownload

> Systeem voor aansluit
- Debet/krediet (de gebr

drank en de kassa is op

> TenemeTtpuueckas cucrema

CUCTEMA YLANEHHOTO NOAKIIOYEHNSA YePe3 UHTEPHET, MO3BOJIAIOLLAN OTC/IEXHBATD,

KOHTPOJSIMPOBATb M YNPABATH KAXKAOM MaLLMHOM C K.

- [IpOCMOTP AKTUBHOCTH KCKA0M MALLMHbI: PELENTbl HAMUTKOB, CYETUMKK, paboure
[AHHbIE, MECTOMOJIOXKEHHE, 0TOOPAKAEMbIE ABAPHIAHBIE CUTHAbI.

- nepeaaya AaHHbIX Yepe3 WiFi ¢ nomoLLbio BHELLHEro MapLupyTHU3aTopa (KoHel,
2017 roaa: Takxke c nomoLLpbro GSM/GPRS Moayns) KaxKAbIM MOJIb30BATENb MOXET
MMETb BO3MOXHOCTb MPOCMATPUBATL PA3IMUHbBIE AAHHbIE/MALLIMHBI.

» CYeTUUKHM NPUrOTOBJIEHHbIX HAMMT
- Bef1eTCA OTAE/bHbIM MOACHET KAKAOrO 3aMPOrpaMm
MPUroToB/IEHHbIE 6€3 30AeMCTBOBAHMA KOGEMOSIKM, MO
CTATHUCTUKA NOTPEBIEHIA Kode No BpeMeHu (aHK / Heaen
CYETYMKM MOTYT OTObpaXKaThCA 6e3 USB-HakonuTens v ckauu

» Cuctema NIOUYEHHUA K Kacce
J1Ib30BATE/Ib OMNJIAYUBAET HAMUTKKU HA KaAC!
151 NPUrOTOB/IEHWS 3TUX HAMWUTKOB).

eT (I'IO)'IbSOBClTeJ'Ib nony4yaeTr HAMNMUTOK, U HA Kac

ALMA O NPUTOTOBJIEHHbBIX HAMMTKAX).

mMalumHa

Think espresso
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HY DRINKS

COFFEE

» Thanks to the IMP Multiboiler
technology and sophisticated
electronics, the parameters of the HYbrid
can be adjusted to a high degree, which
impacts the coffee being extracted:

- Each of the two boilers can be set to
a different temperature according to
the various blends of coffee.

- Each of the two hoppers can be set to
a different grind fineness in order to
extract various blends and different
beverages.

» For each beverage, the following can

be programmed:

- The amount of coffee

- The pressure in the filter holder

- The pre-infusion time

- The amount of water.

» Dank der Technologie Multiboiler
IMP zusammen mit der fortschrittlichen
Elektronik kann man mit der Hybrid eine
Reihe an Einstellungen vornehmen,
die die Extraktion des Kaffeepulvers
beeinflussen:

- Verschiedene Temperaturen der beiden
Kessel je nach Kaffeemischungen.

- Verschiedene Mahlgrade der beiden
Trichter, um verschieden Mischungen
und Getrdnke zubereiten zu kdnnen.

» Fir jedes einzelne Getrdank kann

programmiert werden:

- Kaffeemenge

- Druck im Siebtrager

- Vorbriihzeit

- Wassermenge.

» Dankzij de Multiboiler IMP-
technologie en de geavanceerde
elektronica is met HYbrid een hoog
niveau van afstelling van de parameters
op het gebied van de extractie van de
koffie mogelijk:

- Verschillende temperaturen voor
de twee boilers, afhankelijk van de
verschillende koffiemengsels.

- Verschillende graden van malen van de
twee trechters, om de diverse mengsels
en verschillende dranken te verkrijgen.

» Voor elke drank afzonderlijk kg

worden geprogrammeerd:

- De hoeveelheid koffie

- De druk in de filterhouder

- De tijd van voorinfusie

- De hoeveelheid water.

» Bnaroaaps TeXHONOMMM HECKOMbKKX
60omnepoB IMP 1 cnoXHOM 3N1eKTpOHKKe,
Ha kodemawmHe HYbrid Bo3MoxeH
BbICOKMH YpOBEHb pPeryanpoBKu
NAPAMETPOB, BIIMSOLLMX HA SKCTPAKLMIO
Kode:

- Pa3Hble TemnepaTypbl AnA ABYyX
601171epOB B 30BMCUMOCTH OT KOdeHOwM
cmecu.

- PasHble cteneHun nomona Ansa AByx
BOPOHOK AJ151 SKCTPAKLIMU PA3SIUYHBIX
CMECEeN 1 HarUTKOB.

n > [InA KaKAOro HAMMTKA MOXHO
3anporpamMMMpoBaTh:

- Konuuectso Kode

- [asnexue B aepatene duasTpa

- Bpewms npeasaputensHo MHOY3MK

- KonunyectBo BOfibl.
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MILK

» The protein content of the milk
determines the quality of the froth: a
high content produces a more dense
and stable froth.

» The amount of fat is important to

secure the aromas:

- Low content: a more solid froth

- High content: more creamy froth.

» Fresh milk produces a tastier froth, but

spoils quicker. Long-life milk produces a

long-lasting froth but a “cooked” taste

can often be detected.

» The HPF Cappuccino maker

technology and the Autosteamer

optimise the parameters according to
the milk that is used so that the best
results can always be obtained.

1. Temperature of the jet of steam:
high temperature for milk with a high
fat content.

2.1f the pressure is too high, the
milk tends to heat up quickly;
When the pressure is too low, it tends
to remain liquid.

3. Air flow rate: the higher it is, the more
voluminous the froth will be, but it will
not last long.

» Der EiweiBgehalt der Milch bestimmt

die Qualitat des Schaums : Je héher er

ist, desto dichter und stabiler wird der

Schaum.

» Der Fettgehalt ist wichtig, um die

Aromen zu binden:

- Geringer Gehalt : Solider Schaum

- Hoher Gehalt : Schaum cremiger.

> Aus frischer Milch lasst sich einen

geschmacklich besseren Schaum

zuzubereiten, er zerfdllt aber schneller

wieder. H-Milch dagegen erzeugt einen

haltbareren Schaum, aber man schmeckt

oft das Aroma der Ultrahocherhitzung

heraus.

» Die Technologie des Cappuccino-

Zubereiters und des Autosteamers

ermdglichen die Optimierung der

Parameter in Bezug auf die verwendete

Milch, wodurch in jedem Fall ein

optimales Ergebnis erreicht wird.

1. Temperatur der Dampfabgabe : Hohe
Temperaturen bei hohem Fettgehalt.

2. Bei zu hohem Druck wird die Milch
leicht zu schnell heiB; Bei einem
geringen Druck bildet sich wenig
Schaum.

3. Luftstromgeschwindigkeit : Je hoher
sie ist, desto hoher wird der Schaum,
aber um so weniger lang hdlt er.

» Het gehalte aan proteinen in de melk
bepaalt de kwaliteit van het schuim: met

een hoog gehalte is het schuim dichter

en stabieler.

» De hoeveelheid vet is belangrijk om

de aroma’s vast te stellen:

- Laag gehalte: meer solide schuim

- Hoog gehalte: romiger schuim.

» Verse melk produceert een lekkerder

schuim, maar valt sneller uite en. De

lang houdbare melk produceert een
duurzaam schuim, maar geeft vaak aan
het gehemelte het aroma van “gekookt”.

» Met de technologie van de

Cappuccinomaker HPF en de

Autosteamer kunnen de parameters

worden geoptimaliseerrd op basis van

de melk die wordt gebruikt en wordt
in elk geval het optimale resultaat
verkregen.

1. Temperatuur van de waterdampstraal:
hoge temperaturen voor melkmet een
hoog gehalte aan vet.

2. Met een te hoge druk heeft de melk

de neiging om te snel te verwarmen;
Met een te lage druk heeft het de
neiging om vloeibaar te blijven.

3. Snelheid van de luchtstroom: hoe
hoger, hoe omvangrijker het schuim,
maar het zal maar van korte duur zijn.

» CopepaHue bHenka B Mosoke

onpeaenseT KAYeCTBO MeHb: €70 BbICOKOe

COfiePKaHWE NO3BOAAET NONYUNTL Gonee

rYCTYIO0 1 CTABUABHYIO MEHY.

> KonnyecTBO KMpA BAXKHO A5

onpezeneHns apoMara:

- NPU HA3KOM COZIEPKAHMM - NeHa bonee

TBepaas

- NPH BbICOKOM COLEPKAHWM -
KpemoobpasHas

> Co cBeXMM MONOKOM neHa

nonyyaetrca 6osee BKYCHOM, HO

npu 3ToMm 6bicTpo nopTuTca. Mpu

MCMOB30BAHWKM MOJIOKA C ASIMTENbHBIM

neHa

HYbrio

p—Easy Pleaswre

CPOKOM XPAHEHWA MeHa AO0Aro He
NOPTHTCA, HO YACTO OLLYLLAETCA APOMAT
«BOPEHOTO».

» TexHonorna kanyunHatopa HPF

1 NapoBoro astomara autosteamer

no3BONAIOT  OMNTUMMU3WPOBATH

NAapamMeTpbl Ha OCHOBE MCMO/b3YeMOro

MOJIOKA C MojyyeHWem BCerad

ONTUMA/IbHBIX PE3YNLTATOB.

1. TemnepaTypa CTpyW Napa: BbICOKMeE
Temnepartypbl MNpU  BbICOKOM
COAePHAHMM KMpa.

2. [py CMLIKOM BbICOKOM [JABNEHWH
MOJIOKO  CKJIOHHO  6bICTPO
HarpesaTtbca; [pu  cavwKom
HW3KOM A0B/IEHNW MOJIOKO CKJTOHHO
OCTABATHCA B KMAKOM COCTOAHMM.

3. CKopoCTb NOTOKA BO3AYXQ: YeM BbilLie
CKOpOCTb, TeM Hosee 06bEMHOM
6yneT neHa, HO HEMPOAOMKUTENIBHOE
BpeMA.

storia’

Think espresso
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HY MAINTENANCE

o LCD screen panels that can open
independently.

« Fully-opening front panel which
provides access to the dispensing
groups.

o It takes around 15 minutes to remove
both dispensing groups from the
machine.

e The grinders can be inspected and
removed without having to remove
the groups.

 The base tray is removable: it provides
access to all of the water taps.

e The machine’s side panels are
removable.

e Automatic wash cycles for the
dispensing group (with the blind
filter holder that is provided) and the
milk system.

» LCD-Bildschirmtafeln unabhdngig
voneinander einschaltbar.

 Vorderpaneel vollstandig zu 6ffnen,
um auf die Abgabegruppen zugreifen
zu kdnnen.

e Beide Abgabegruppen kdnnen
innerhalb von etwa 15 Minuten
von der Maschine abgebaut werden.

» Die Mahlwerke kénnen Uberprift
und abgenommen werden, ohne die
Gruppen auszubauen.

e Die Basis-Schale kann
herausgenommen werden : Auf
diese Weise ist der Zugriff auf alle
Wasserhdhne frei.

« Seitenpaneele der Maschine kdnnen
abgenommen werden.

o Automatische Spildurchgdnge an der
Abgabegruppe (mit mitgeliefertem,
blindem Siebtradger) und am
Milchsystem

e De panelen van de LCD-schermen
kunnen onafhankelijk van elkaar
geopend worden.

e Het voorpaneel kan volledig
geopend worden voor toegang tot
de afgiftegroepen.

» Beide afgiftegroepen kunnen in
ongeveer 15 minuten van de machine
worden verwijderd.

» De molens kunnen worden geopend
of verwijderd zonder de groepen te
moeten verwijderen.

» Uitneembare basis lade: hiermee is
toegang mogelijk tot alle hydraulische
kleppen.

« Verwisselbare panelen aan de zijkant
van de machine.

» Automatische spoelcyclussen, voor
zowel de afgiftegroep (geleverd
met blinde filterhouder) als voor het
melksysteem.

» Pnanenu XXK-3kpaHoB OTKpbIBatOTCA
He3aBMCUMO Apyr OT Apyra.

© MONHOCTbIO OTKPbIBAEMAA NepeaHAn
naxesb A1 A0CTYNA K 30BAPOYHbIM
6nokam.

e O6a 30BAPOYHbIX HAOKA MOXKHO
M3BJleYb U3 MALIMHBI MPUMEPHO 3a
15 MHHYT.

* MOXHO OCMOTPETbL M CHATL XepHOBA
6e3 13BneYeHns 30BapPOUHbIX GIO0KOB.

o CbeMHbIM HUXKHWIM JIOTOK No3BonseT
nonayyYnTb [OCTyn KO BCEM
BOZIOMPOBOAHbBIM KPAHAM.

o CbemHble HoKOBbIE NAHENN MALLWHBI.

o ABTOMATHUYECKME LIMKbI MPOMbIBKM
KOK [151 30BAPOYHOrO 6710Ka (C FyXim
fepxarenem GUALTPA B KOMMEKTE),
TAK W ANA CUCTEMBI MOJIOKA.
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Colori disponibili
Colori disponibili
Colori disponibili
Colori disponibili

RAL 9016

RAL 3028

RAL 9005 opaco

o0

1 GROUP 2 GROUPS

2 coffee grinders 2 coffee grinders 3 coffee grinders
STANDARD
Length 622 mm 822 mm
Height 673 mm 673 mm
Depth 583 mm 594 mm
Net weight 84 kg 118 kg | 121kg
Voltage - Mains frequency 230 0r 400V - 50/60 Hz 230 0r 400V - 50/60 Hz
Maximum absorbed power 4,8 kW 6,7 kW | 7,0 kW
Steam boiler 4t 8lt
Coffee boiler(s) 1x1,21t 2x1,21t 2x1.21t
Hopper capacity 1kg (0,5+0,5) 2kg (1+1) 2 kg (1+0,5+0,5)
No. of steam wands 2 2 2
No. of 5" TFT touchscreen panels 1 2

No. of hot water nozzles

1

1

No. of pumps

1 for the dispensing group
+ 1 for the Cappuccino maker (if present)

2 (1 for each dispensing group)
+ 1 for the Cappuccino maker (if present)

No. of milk nozzles
(with the automatic Cappuccino maker)

1
2 starting from Septem ber 2017

2 starting from September 2017

PROGRAMMABLE BEVERAGES

24
12 for the left group
+ 12 for the right group

48:
Left : 24 (12 with the single filterholder
+ 12 with the double filterholder)

Right : 24 (12 with the single filterholder
+ 12 with the double filterholder)

USB

1 USB port + 1 USB stick (for machine programming)

Distance : Tray to coffee spout

with grills: 81 mm (3.2”) e without grills: 138 mm (5.47)

Max Hourly Output - Espresso* 120 drinks 240 drinks (120 per brewing group)
Max Hourly Output

Coffee / Café Crema* 104 drinks 208 drinks (104 drinks per brewing group)
Max Daily Output

Espresso / Coffee / Café Crema 350 drinks 700 drinks (350 drinks per brewing group)

Max Hourly Output
Cappuccino (180 ml - 6 0z)*

up to 77 drinks per hour (single milk spout)
up to 110 drinks per hour (double milk spout)

Max Daily Output - hot water

20 liter/hour

25 liter/hour

Filter baskets’ capacity

With grinding grade for Espresso :
Single : standard 11 grams ; (option: small 8.5 grams)
Double : standard 15.5 grams; maxi 16,5 grams; (option: small 12,5 grams)
Deeper Double Filterholder (option) 17-21 grams

* strongly depending on drink recipe; test carried out under DIN 18873-2 conditions

Think espresso
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Optional machine

equipment

- Cappuccino maker (automatic
milk frother)

- Autosteamer nozzle

- Telemetry System

- Connection to Cash Register
system

- Energy Saving System

Optionales

Maschinenzubehor

- Cappuccino-Zubereiter
(automatischer
Milchaufschaumer)

- Autosteamer-Diise

- Funksystem

- Verbindungssystem mit Kasse

- Energiesparmodus

Optionele uitrusiting

van de machine

- Capuccinobereiding
(automatische melkopschuimer)

- Autosteamer-pijpje

- Systeem voor afstandsmeting

- Systeem vooraansluiting op
de kassa

- Systeem voor energiebesparing

[JononHutenbHble

NPUHAANIEKHOCTU MALUMHDI

- KanyunHaTop (aBTOMATHYeCKMi
BCMEHWBATE b MOJIOKA)

- Hacaaka Autosteamer

- TenemeTpuueckas cuctema

- CUcTemMa NOAKIOYEHUS K Kacce

- Cuctema aHeprocbepexeHus
“Energy Saving”

FRIDGE

CUP-WARMER

Voltage-Frequency

220-230 V150 Hz

Voltage-Frequency

220-230 V150 Hz

Mains power W 750 Mains power W 80
Width mm /in 320112.6 Width mm/in 320112.6
Depth mm/in 470118.5 Depth mm/in 470118.5
Height mm/in 560122 Height mm/in 560122
Net weight kg/lb 29/64 Net weight kg/lb 29/64
Gross weigh kg/lb 33/73 Gross weigh kg/lb 30/66
Net capacity 4 Litres (1.1 US gal) Capacity up to 95 cups of espresso
Temperature -5/+10°C Temperature up to 70°C
Plug Schuko Plug Schuko
General conditions Allgemeine

The manufacturer reserves

the right to modify the appliances
presented in this publication without
notice. The weights, measurements
etc. are merely indic ative and not
binding.

Algemene voorwaarden

De fabrikant behoudt zich het recht
voor om de toestellen die in deze
publicatie worden vermeld, zonder
voorafgaande kennisgeving te
wijzigen. De gewichten, metingen,
enz. Zijn slechts indicatief en niet
bindend.

Geschdftsbedingungen

Der Hersteller behdlt sich das

Recht vor, die in dieser Broschre
vorgestellten Gerdte ohne Vorank
Gindigung zu dndern. Das Gewicht, die
Masse, etc. haben einen Richtwert,
sind aber nicht verbindlich.

o6uwue ycnosus

[pousBoauTenb OCTaBAsET 3a COboM
npaso 6e3 NpeABAPUTENBHOMO
yBeZJOM/IEHWA BHOCUTb M3MEHEHHS B
KOMMIEKTALMIO U XAPAKTEPUCTUKM
060py0BAHKA, NMPeACTABIEHHOTO

B HACTOALLEM MHCTPYKLIMA.
YKasaHHble BeC, pasmep U pyrue
XAPAKTEPUCTUKK ABNAIOTCA
OpWEHTUPOBOYHBIMM

Com,
< 2
<,
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MADE IN ITALY ASTORIA M.C. S.r.l. - Socio Unico Codice: 02001142 -07/2018
[ [ Via Condotti Bardini, 1131058 Susegana (TV) | Italy

Direzione e coordinamento RYOMA MC S.r.l.

Tel. +39 0438 6615 Fax +39 0438 60657

astoria.com | info@astoria.com
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